KUCHARZ MALEJ GASTRONOMII 512[05]
ANALIZA WYNIKOW OKE W KRAKOWIE — WOJEWODZTWO PODKARPACKIE

Do egzaminu zgtoszonych zostato: 552
Przystapito facznie: 509
DYPLOM
ETAP PISEMNY ETAP PRAKTYCZNY [J| POTWIERDZAJACY
KWALIFIKACJE
ZAWODOWE
przystapito przystapito otrzymato
w
X
S 358 449 327
-
S g 506 462
8 70,8% 97,2% 71,2%
o
Tabela 1. Wyniki egzaminu potwierdzajgcego kwalifikacje zawodowe z podziatem na typy szkét
Etap pisemny Etap praktyczny Dyplom
Typ szkoty
Przystapito Zdato Zdato % Przystapito Zdato Zdato % Otrzymato | Otrzymato %
Zasadnicza
oo Taa 4 | 508 358 70,8 462 449 327 71,2
Szkota
Policealna 0 0
Tabela2. Wyniki egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe z podziatem na szkoty publiczne i niepubliczne
Etap pisemny Etap praktyczny Dyplom
Typ szkoty
Przystapito Zdato Zdato % Przystapito Zdato Zdato % Otrzymato | Otrzymato %
Publiczna 506 358 70,8 462 449 327 71,2
Niepubliczna 0 0

Sposréd zdajacych, ktérzy przystapili do egzaminu zawodowego 74 absolwentow posiadato status
pracownika miodocianego. Dyplom potwierdzajacy kwalifikacje zawodowe w tej grupie uzyskato 43
zdajacych (58,11%).
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Analiza wynikoéw czesci | etapu pisemnego

Tabela3. Podstawowe dane statystyczne wynikéw egzaminu - czes¢ | etapu pisemnego
: Srednia A - )
. Liczba e & . . Najwyzszy Najnizszy Odchylenie
Zasieg zdajacych +atwosp Sredni wynik Modalna wynik wynik Rozstep standardowe
zadan
Wojewodztwo
bodkarpaokis 506 06 27,8 28 46 11 35 6.2
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Wykres 1.

procent punktow

Rozktad wynikéw czesci | etapu pisemnego

W czeéci | etapu pisemnego zdajgcy uzyskiwali przecietnie 27,8 punktéw, rozwigzujac poprawnie
Srednio 55,6% zadan testowych. Najczesciej powtarzat sie wynik 28 punktow (Tabela 3).

Prég zaliczenia na poziomie co najmniej 50%, wynoszacy 25 punktéw dla czesci | etapu pisemnego,
przekroczyto 358 oséb czyli 70,75% zdajacych. Najwyzszy wynik - 46 punktéw (92%) uzyskato 2 zdajacych,
a najnizszy 11 punktéw (22%) - réwniez 2 zdajacych (Wykres 1).
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Wykres 2. Poziom spetnienia wymagan
egzaminacyjnych w obszarach

Absolwenci zdajacy cze$¢ | etapu pisemnego
najlepiej opanowali wiedze i umiejetnosci z obszaru
bezpieczne wykonywanie zadan zawodowych.
Rozwigzywali poprawnie w tym obszarze $rednio 75%
zadan.

Nieco trudniejsze
przetwarzanie danych liczbowych i
ktorym Sredni poziom
egzaminacyjnych wyniost 53%.

Najtrudniejsze okazaty sie zadania z obszaru
czytanie ze zrozumieniem. Zdajgcy rozwigzali w tym
obszarze $rednio 47% zadan.

obszaru
operacyjnych, w
spetnienia wymagan

byly zadania =z
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Wykres 3 ilustruje stopien opanowania przez absolwentéw poszczegolnych wymagan egzaminacyjnych

dla zawodu kucharz matej gastronomii w czesci | etapu pisemnego.

Umiegjetnosci:
stosowac nazwy, pojecia i okreslenia wiasciwe dla gastronomii 11
klasyfikowa¢ podstawowe surowce, potprodukty i gotowe wyroby w zaleznosci od po.chon.izenia | 12
warto$ci odzywczej
rozroznia¢ surowce i potprodukty stosowane do produkcji wyrobéw matej gastronomii 1.3

wskazywac¢ warunki przechowywania surowcow i pétproduktéw oraz gotowych potraw matej 14
gastronomii )

okresla¢ warto$¢ odzywcza podstawowych surowcow i potproduktéw stosowanych w matej 15
gastronomii oraz ich wptyw na zdrowie cztowieka )

rozpoznawaé¢ zmiany w surowcach i pétproduktach stosowanych w matej gastronomii zachodzace 16
podczas obrébki wstepnej, cieplnej oraz przechowywania )

rozrézniaé techniki sporzgdzania potraw matej gastronomii 1.7

rozpoznawac narzedzia, naczynia, maszyny i urzadzenia stosowane w produkcji gastronomicznej 1.8

identyfikowaé i wykorzystywac informacje zawarte na opakowaniach produktéw spozywczych 19
stosowanych w matej gastronomii )

okreslac¢ kolejno$¢ czynnosci w procesie produkcji wyrobéw matej gastronomii 21

dobiera¢ surowce i potprodukty do produkcji wyrobéw matej gastronomii 2.2

obliczaé ilo$¢ surowcédw i potproduktéw potrzebnych do sporzadzenia okreslonej ilosci wyrobow 23
matej gastronomii )

przeprowadzac kalkulacje cenowg potraw matej gastronomii i napojow 24

przewidywac czas potrzebny do sporzgdzenia okreslonej ilosci wyrobow matej gastronomii 2.5

dobiera¢ narzedzia i naczynia, maszyny i urzadzenia do wykonywanych operacji technologicznych i 26

planowanej produkcji oraz ekspedycji wyrobéw matej gastronomii
wskazywac¢ sposoby zapobiegania niekorzystnym zmianom zachodzacym w pétproduktach i 27
wyrobach gotowych matej gastronomii w procesie technologicznym i przechowywania )

oblicza¢ warto$¢ energetyczna i odzywcza potraw matej gastronomii 2.8

zestawiaé potrawy matej gastronomii i dodatki zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia cztowieka 29

dobiera¢ surowce i techniki wykonania potraw matej gastronomii w zaleznosci od rodzaju diety 2.10

stosowac przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony przeciwpozarowej obowigzujace w 31

gastronomii

dobierac¢ srodki ochrony indywidualnej stosowane do prac w produkcji wyrobéw matej gastronomii 3.2

wskazywac zagrozenia dla zdrowia i zycia cztowieka oraz $rodowiska naturalnego wystepujace w 33
procesie produkcji wyrobéw matej gastronomii )

wskazywac sposoby udzielania pomocy przedlekarskiej poszkodowanemu w wypadku na 3.4
stanowiskach zwigzanych z produkcjg wyrobéw matej gastronomii )

okresla¢ znaczenie higieny i kontroli jako$ci w produkcji wyrobéw matej gastronomii 3.5

wskazywac¢ skutki niezgodnego z norma przechowywania surowcéw i pétproduktéw dla matej 36
gastronomii oraz gotowych potraw )

wskazywa¢ skutki niezgodnego z norma wykorzystywania surowcow i potproduktéw niepewnej 37
jakosci do produkcji wyrobéw matej gastronomii )
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Wykres 3. Poziom opanowania umiejetnosci okreslonych w standardzie wymagan egzaminacyjnych

Zdajacy czesé | etapu pisemnego egzaminu najlepiej opanowali umiejetnosci:
3.3 - wskazywac zagrozenia dla zdrowia i zycia cziowieka oraz srodowiska naturalnego wystepujace w
procesie produkcji wyrobow matej gastronomii (89,33%),

3.4 - wskazywa¢ sposoby udzielania pomocy przedlekarskiej poszkodowanemu w wypadku na
stanowiskach zwigzanych z produkcjg wyrobéw matej gastronomii (87,15%).

3.2 - dobiera¢ $rodki ochrony indywidualnej stosowane do prac w produkcji wyrobow matej
gastronomii (82,81%).

Najwiecej trudnosci sprawity absolwentom zadania sprawdzajgce opanowanie umiejetnosci:

1.5 - okresla¢ wartos¢ odzywcza podstawowych surowcow i potproduktéw stosowanych w matej
gastronomii oraz ich wptyw na zdrowie cztowieka (4,35%),
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2.7 - wskazywaC sposoby zapobiegania niekorzystnym zmianom zachodzacym w pétproduktach i
wyrobach gotowych matej gastronomii w procesie technologicznym i przechowywania (29,71%).

1.3 - rozrézniaé surowce i pétprodukty stosowane do produkcji wyroboéw matej gastronomii (31,82%).
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Analiza wynikoéw czesci Il etapu pisemnego

Tabela4. Podstawowe dane statystyczne wynikéw egzaminu - czes¢ Il etapu pisemnego
. Srednia . . )
. Liczba ! & . . Najwyzszy Najnizszy Odchylenie
Zasieg zdajacych ligl\c/j(;shc Sredni wynik Modalna wynik wynik Rozstep standardowe
Wojewddztwo
Sodkarpackis 506 0.6 13,0 15 20 5 15 33
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Wykres 4. Rozktad wynikéw czesci Il etapu pisemnego

W czesci Il etapu pisemnego zdajacy uzyskiwali przecietnie 13 punktéw, rozwigzujac poprawnie
Srednio 65% zadan testowych. Najczesciej powtarzat sie wynik 15 punktéw (Tabela 4).

Prég zaliczenia na poziomie co najmniej 30%, wynoszacy 6 punktéw dla czesci Il etapu pisemnego,
przekroczyto 497 oséb czyli 98,22% zdajacych. Najwyzszy wynik - 20 punktéow (100%) uzyskato 3
zdajacych, a najnizszy 5 punktow (25%) - 9 zdajacych (Wykres 4).
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Absolwenci zdajacy cze$¢ |l etapu pisemnego
najlepiej opanowali wiedze i umiejetnosci z obszaru
czytanie ze zrozumieniem. Rozwigzywali poprawnie w tym
obszarze srednio 66% zadan.

50% | Nieco trudniejsze byly zadania z obszaru
0% przetwarzanie danych liczbowych i operacyjnych, w
30% | ktorym Sredni poziom spetnienia wymagan
20% | egzaminacyjnych wyniost 64%.
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Wykres 5. Poziom spetnienia wymagan
egzaminacyjnych w obszarach
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Ponizszy wykres obrazuje, w jakim stopniu absolwenci zdajacy czes¢ Il etapu pisemnego spehili
wymagania okreslone w standardzie wymagan egzaminacyjnych.

Umiejetnosci:

rozréznia¢ podstawowe pojecia i terminy z obszaru
funkcjonowania gospodarki oraz prawa pracy, prawa
podatkowego i przepiséw regulujgcych podejmowanie i
wykonywanie dziatalnosci gospodarczej

rozréznia¢ dokumenty zwigzane z zatrudnieniem oraz
podejmowaniem i wykonywaniem dziatalnosci gospodarczej

identyfikowa¢ i analizowa¢ informacje dotyczace wymagan i
uprawnien pracownika, pracodawcy, bezrobotnego i klienta

analizowa¢ informacje zwigzane z podnoszeniem kwalifikacji,
poszukiwaniem pracy i zatrudnieniem oraz podejmowaniem i 2.1.
wykonywaniem dziatalno$ci gospodarczej

sporzadzaé dokumenty zwigzane z poszukiwaniem pracy i
zatrudnieniem oraz podejmowaniem i wykonywaniem 2.2.
dziatalnosci gospodarczej

rozréznia¢ skutki wynikajace z nawigzania i rozwigzania

stosunku pracy 23.
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Wykres 6. Poziom opanowania umiejetnosci okreslonych w standardzie wymagan egzaminacyjnych

Zdajacy czes¢ Il etapu pisemnego egzaminu najlepiej opanowali umiejetnosci:

1.1 - rozréznia¢ podstawowe pojecia i terminy z obszaru funkcjonowania gospodarki oraz prawa pracy,
prawa podatkowego i przepisow regulujgcych podejmowanie i wykonywanie dziatalnosci
gospodarczej (77,8%),

2.1 - analizowa¢ informacje zwigzane z podnoszeniem kwalifikacji, poszukiwaniem pracy i
zatrudnieniem oraz podejmowaniem i wykonywaniem dziatalnosci gospodarczej (76,21%).

Najwiecej trudnosci sprawity absolwentom zadania sprawdzajgce opanowanie umiejetnosci:

2.2 - sporzadzaé dokumenty zwigzane z poszukiwaniem pracy i zatrudnieniem oraz podejmowaniem i
wykonywaniem dziatalnosci gospodarczej (52,73%),

1.3 - identyfikowac¢ i analizowac¢ informacje dotyczace wymagan i uprawnien pracownika, pracodawcy,
bezrobotnego i klienta (59,09%).

Analiza wynikéw OKE w Krakowie — wojewddztwo podkarpackie — zawéd 512[05] strona 6



Analiza wynikoéw etapu praktycznego

Tabela 5. Podstawowe dane statystyczne wynikéw egzaminu - etap praktyczny
. . . . . Lo . - . Odchylenie
Zasieg Liczba zdajacych| Sredni wynik Modalna Najwyzszy wynik | Najnizszy wynik standardowe
Wojewddztwo o o o o o
sodkarpackio 462 83,4% 88,0% 100,0% 22,0% 8,7%
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Wykres 7. Rozklad wynikéw etapu praktycznego

Absolwenci, ktérzy przystapili do etapu praktycznego egzaminu zawodowego uzyskali $rednio 83,4%
punktow. Najczesciej powtarzat sie wynik 88% punktéw (Tabela 5).

Prog zaliczenia etapu praktycznego okreslony na poziomie co najmniej 75% punktéw mozliwych do
uzyskania przekroczyto 449 absolwentéw, co stanowi 97,19% zdajacych etap praktyczny. Najwyzszy wynik -
100% punktéw uzyskato 3 zdajgcych, a najnizszy 22% punktéw - 1 zdajacy (Wykres 7).
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Wykres 8. Poziom spetnienia wymagan egzaminacyjnych w poszczegélnych obszarach zadania egzaminacyjnego

Absolwenci zdajacy etap praktyczny egzaminu najlepiej opanowali umiejetnosci okreslone w obszarze
"Organizowanie" (poprawnie wykonywali srednio 98% czynnosci).

Najtrudniejsze okazato sie dla nich "Planowanie" (poprawnie wykonali w tym obszarze srednio 43%

Czynnosci).
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